Programme

des festivités |

Jeudi 31 Mai

10h30 Ouverture

10h30
Ateliers enfants (scolaires)
Chéteau du Haut Koenigsbourg

11h30

Démonstration culinaire

« Biscuit chaud parfumé a la tanaisie »
Chef : Alexis Albrecht (Au Vieux Couvent a
Rhinau)

12h00

Présentation et dégustation commentée
de vins d’Alsace

par les Vignerons indépendants

12h30

« Carpaccio de chevre frais d’Oberstein-
bach / Huile d’ail des ours / Chiffonnade
de jambon Forét Noire »

Chef : Georges Fleg (Anthon & Obersteinbach)
12h30 - 13h30

Chansons, cabaret

Liselotte Hamm et Jean-Marie Hummel

13h30

Présentation et dégustation commentée
de vins d’Alsace

par les Vignerons indépendants

14h00
Chansons, cabaret
Liselotte Hamm et Jean-Marie Hummel

14h30

Démonstration culinaire

« Rable de lapereau aux abricots / Tartare
et vinaigrette de betteraves rouges »
Chef : Anne Ernenwein (A I'’Agneau a Saverne)
15h00

Ateliers enfants (scolaires)

Chéteau du Haut Koenigsbourg

15h30

Chansons, cabaret

Liselotte Hamm et Jean-Marie Hummel

16h00

Démonstration culinaire

« Filet d’Omble Chevalier des Vosges
du Nord réti sur sa peau, petite salade
d’herbes de la nature »

Chef : Hubert Maetz (Hostellerie du Rosenmeer
a Rosheim)

18 h : Fermeture du village

Vendredi 1er Juin

10h30 Ouverture

10h30
Ateliers enfants (scolaires)
Chéteau du Haut Koenigsbourg

12h00

Présentation et dégustation commentée
de vins d’Alsace

par les Vignerons indépendants

12h30

Démonstration culinaire

« Escalope de foie gras aux asperges
d’Alsace »

Chef : Henri Gagneux (La Palette & Wettolsheim)
13h00 -13h30

Théatre : extrait de «Des souris et des
hommes» de Steinbeck

Compagnie de I’Ange d’or

14h00- 14h30

Théatre : extrait de «Des souris et des
hommes» de Steinbeck

Compagnie de I’Ange d’or

14h30

Démonstration culinaire

« Ballotine de chevreau aux pousses de
sapin » Chef: Jean Luc Dumoulin (Auberge
de la Meuniere & Thannenkirch)

15h00

Ateliers enfants (scolaires)

Chéteau du Haut Koenigsbourg

16h00

Théatre : extrait de «Des souris et des
hommes» de Steinbeck

Compagnie de I’Ange d’or

16h30

Démonstration culinaire

« Saumon fumé sur choucroute
croquante a la creme de moutarde »
Chef : Ernest Shaetzel (Hostellerie des Chéteaux
a Ottrott le Haut)

17h30

Démonstration culinaire

« Pigeonneau d’Alsace en cro(te feuilletée »
Chef : Christophe Cavelier (Le Vallée de
Coeur a Ribeauvillé)

18h00

Théatre : extrait de «Des souris et des
hommes» de Steinbeck

Compagnie de I’Ange d’or

19h00

Présentation et dégustation commentée
de vins d’Alsace

par les Vignerons indépendants

20 h : Fermeture du village

Samedi 2 Juin

10h30 Ouverture

11h00 - 19h00

Echassiers
Parc Labyrinthus - Ribeauvillé

11h00
Ateliers enfants
Le Bioscope/Ecomusée

12h00

Présentation et dégustation commentée
de vins d’Alsace
par les Vignerons indépendants

12h30

Démonstration culinaire

« Curry de crevettes au gingembre et lait
de coco » Chef : Isabelle Sipp (Atelier culinaire
Cardamome a Colmar)

13h00

Démonstrations de danses folkloriques
13h30

Atelier Vocal d’Alsace : chant chorale
14h30

Démonstration culinaire

« Presskopf de poussin et asperges
blanches » Chef : Philippe Clauss (Moulin
de la Wantzenau a la Wantzenau)

15h00

Démonstrations de danses folkloriques
15h30

Atelier Vocal d’Alsace : chant chorale

et Ateliers enfants

Le Bioscope/Ecomusée

16h30

Démonstration culinaire

« Quiche a la truite fumée » Chef : Isabelle
Sipp (Atelier culinaire Cardamome & Colmar)
17h00

Démonstrations de danses folkloriques
17h30

Démonstration culinaire

« Foie gras poélé aux asperges » Isabelle
Sipp (Atelier culinaire Cardamome & Colmar)
18h00

Atelier Vocal d’Alsace : chant chorale
19h00

Présentation et dégustation commentée
de vins d’Alsace
par les Vignerons indépendants

20 h : Fermeture du village

Dimanche 3 Juin

10h30 Ouverture

11h00-15h00
Pique-nique des vignerons
par les Vignerons indépendants
11h30
Démonstrations de danses folkloriques
12h00
Mundo Swing Quartet (Jazz)
12h30
Démonstration culinaire
« Millefeuille aux asperges » Chef : Isabelle
Sipp (Atelier culinaire Cardamome & Colmar)
13h00 - 14h00
Mundo Swing Quartet (Jazz)
14h00
Démonstrations de danses folkloriques
14h30
Démonstration culinaire
« Sandre sur choucroute » Chef : Isabelle
Sipp (Atelier culinaire Cardamome & Colmar)
15h00
Ateliers enfants
Le Bioscope/Ecomusée
15h30 - 16h30
Mundo Swing Quartet (Jazz)
16h30
Démonstration culinaire
« Risotto aux asperges » Chef : Isabelle
Sipp (Atelier culinaire Cardamome & Colmar)
17h00
Ateliers enfants
Le Bioscope/Ecomusée
17h30
Démonstration culinaire
« Gambas et rissolée de vermicelles aux
« Manges Tout » Sauce Riesling d’Alsace
aux agrumes » démonstration excep-

tionnelle du Chef Emile Jung (Au Crocodile
a Strasbourg)

18 h : Fermeture du village
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